
Nombre del Participante 

Nombre de la Tapa 

Ingredientes Cantidad  Unidad Coste ingrediente/Unidad PVP Venta Plato 

TOTAL:

ORIGINALIDAD (0-20)
SABOR/CUALIDADES 

ORGANOLÉPTICAS (0-40)

CORRECTA APLICACIÓN DE LA 

TÉCNICA CULINARIA (0-20)
PRESENTACIÓN (0-20

PUNTUACIÓN 

TOTAL

VALORACION DE LA TAPA  (a Rellenar por Jurado )

COSTE MÁXIMO 

DE LA TAPA 2,5 €

Escandallo de tapa 

EXPLICACIÓN DE LA RECETA 
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